CO NALEZY
DEZYNFEKOWAC

- Pomieszczenia: magazynowe,
kuchenne, jadalnie, szalnie,
sanitariaty, korytarze, Sciany,
padiogi, drzwi, meble, posadzki,
wykladziny

- Male i duze przedmioty
uzytkowe,miejsca przeznaczong
do prac przygotowawczych.

- Miejsca wydawania produktow,
spozywozych, miejsca : y
skladowania odpadiw sz

- pojemnniki na cdpady,
zsypy i urzadzenia |
do usuwania odpadow. || j

- Wszelkie urzadzenia
kanalizacyjne: WC, umywalki,
wanny, prysznice,
kratki Scickowe, Tt

- Urzgdzenia i naczynia kuchenne:
wazy, talerze, poimiski, dzbanki i
inne pojemnild.

{8zldo, porcelana, worzywa,
sztuczne, stal nierdzewna/

- Burowe warzywa | owoce ;
przediuza okres trwalosci do
spozycia, nie raca walorow
zapachowych.

/salata, Zielona pletruszka,

i inne warzywa/

>
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ZASTOSOWANIA W ZAKEADACH GASTRONOMICZNYCH

' PREPARAT DEZYNFEKUJACY

' BAKTERIOBOJCZY * WIRUSOBOJCZY

GRZYBOBOJCZY

JAK PRZEPHOWADZAé DOZOWANIE EKO JAVEL
13,6% chloru akiywnego/
DEZYNFEKCJE CZAS DEZYNFEKCJI
- Zmyt ciepla woda.
- Roziwdr EKO JAVEL naniesé 200 ml /1 szklanka/

na powierzchnie dezyniekowane
Scierka, szczotka, lub pod
cisnieniem np. opryskiwaczem i
pozostawic na podany ohok czas.
- W przypadku powierzchni
metalowych i powierzchni z ? 4 /
Kicrymi jest mozliwy konlakt b
artykulw spozywczych, nalezy L
dezyniekowane powierzchnie zmyé
wodg, W pozostalych przypadkach
nie jest to koniecznie.

- Dokiadnie oczyscic a nastepnie
umyé i wyplukac.

- Dezynfekowaé przez moczenie,
zwilzanie, napeinianie roziworem 5
EKO JAVEL lub naniesienie
roztworu pod ci$nieniem np.
opryskiwaczem, ?’

- Wiaé roztwor EKO JAVEL do
zlewu lub innego odbiornika
kanalizacyjnego

- Mozna wyplukaé polewajac
biezacg wodg.

15 minut

1l

- Po umyciu nalac roztwor
EKO JAVEL do czystego
zlewozmywaka.

- Po przeprowadzeniu

dezynfekcji, plukanie naczyn i

sztuccow jest obowiazkowe.

15 minut

do 10 litrow wody
minimum 5 minut

—

minimum 15 minut

o o BB

200 mi /1 szklankal

do 50 litréw wody

n

Smin.

i

3 litry do 10 litrow wody

18 min.

15 min.

ZALECENIA
SZCZEGOLOWE

- Nie dopuscié do przedostania sig
roztwaru pod wyldadziny/szozegoinie
przykigjanych/.

- Mozna bez problemu dezynfekowac
roztworem EKO JAVEL metale ulegajace
korozji pod warunkiem uzycia do lego
celu zimneg idt

VP iai . ey

- Nie nale?y miaszaé EKO JAVEL z innymi

Srodkami czyszczacymi /gdyz muzna

roz!worul

~ Po uzyciu zmywak, Scierke. szczotke,
gabke do zmywania nalezy wyplukad w
roztworze EKO JAVEL, wycisnad i wysuszyc.

- Podana obok porcje mogg byé
zwighkszone w pvzypadku s&w»urdzerﬁa
duZego zabrud ynfekawane]
powierzehni.

- Staranne wypiukanie eliminuje
intensywny zapach EKO JAVEL

- Nalegy takie zwrdelé uwagg na trzy
pierwsze zalecenia zawarle w rubryce
powyzaj.

- F!ozxwér waody z EKO .!AVEL moie by¢
W bezpt io do
kazdegu typu kanalizacji Askie do
szamb gnilnychd.
- Doskonale mozna stosowaé
roziwdr EKD JAVEL /po rozcieficzeniu
padanym oholk/! do dezynfekcji instalacii
viych wypt hw
szamba grilne.
- Nie nalezy mieszat EKO JAVEL z
Lk jami sluzacymi do i
kamienia 2 naczyn kuchennych |
saniiarfatéw, gdyz moze naslapic reakcia
wydzielania sig chioru.

- Przedmioty emaliowane, szkio
saracdpome, lip, silnie zabrudzone,
przypalons, w celu oczyszezenia
zanureyC na okres 1 do 2 godzin w plynie
EKQ JAVEL. Splukac wrzatkiem, a
nastepnie wyplukad w wodzie biezgee].

- Naczynia metalowe / z nierdzewnsj stali/
siinie zabrudzone | przypalone w celu
aczyszczenla nalezy zanuiye w zimnym
I e EKO JAVEL /100 mi

>

- Umyé w wodzie biezace] warzywa i . -
owace. 20 mi I2 lyzeczkl deserowe/
- Napelni¢ zbiomik do plukania do 50 lirow wody 5 min.
roztworem EKO JAVEL. 5 min e A

- Zanurzyé w nim warzywa i owoce,

- Po okreslonym obok czasie wyjac je z
roziworu, wyplukac w biezacej wodzie |
osuszy¢ /* dla diuzszego
przechowywania nie plukac. b

EKO JAVEL na i litr wudyi. pozoslaw:c
na okres 1
wyplukat w biezacej wudz:s
- Pialary i wymby z¢ srebra nig moga byé
ew a EKO JAVEL.
- Nre rba!ezy EKO JAVEL mieszaé 2 innymt

¥ o

- Stosowana tu dawka cdpowiadajgca
8 kroplom koncentraty EKO JAVEL
na 1 litr wody powoduje ogding
dezyniekeje warzyw | owocow.

- Proces dezynlekcji usuwa wigkszosd
znajdujgcych sig na owocach | warzywach
szczepow bakieril.

" Uwagldol ldﬂmiw_w_an&
| e e . 1litreko javel = 1000mi 1 lyzeczka deserowa
| Wmemmﬁé b o stezeniu /3,6% akt =10ml

| S-28 - zanieczyszezong skog premyt nalychmiast dus flodcig wody
! S535/37/39 - nosit exdipowiednia odsez ochronna, odipowiadniz rekawica | okulary lub ochrong warzy
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{ 1 szklanka do herbaty
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| R34 - wywoje oparzenia St 1 wiadro = 10 litrow ;_k_/f = 200 mi
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